ALIMENTOS LIOFILIZADOS NATUR

Santa Cruz de la Sierra — Bolivia - - Tel.: +591-3-322-3725 -
Cel.: +591-7661-0055 -

FICHA TECNICA PRODUCTO ° ORIGEN u PROCESADO EN
CAMU-CAMU Trépico Cochabamba T NATUR - Santa Cruz - Bolivia
(Myrciaria dubia) Bolivia L

“Preservamos el valor nutricional, el sabor y el color de la fruta, trabajando de forma sostenible junto a nuestra cadena

de suministro.”

INFORMACION DE MATERIA PRIMA (fruta in natura)

El CAMU-CAMU liofilizado en NATUR se produce en pequenas fincas familiares.

NATUR se hace responsable por el entrenamiento de los agricultores respecto a Buenas Précticas.
Estas fincas tienen garantizada la compra de su produccién por un precio justo, permitiendo que
los agricultores y sus familias tengan un padrén de vida justo, digno y dentro de las politicas de

Responsabilidad Social y Comercio Justo (RSC) de NATUR.

Presentacion de la materia prima
El Camu Camu en estado natural se recibe en NATUR en cajas plasticas lavables, ain pintones,

permitiendo que NATUR haga control del proceso de maduracion. Se procesa el camu-camu para

lograr el polvo con 8% de vitamina C.

INFORMACION DEL PRODUCTO LIOFILIZADO

Color Rosado

Olor Caracteristico de la fruta
Sabor Acido, caracteristico de la fruta
Consistencia Polvo soluble en agua

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesdfilas aerobias Max. 15.000 UFC/g

Hongos y levaduras Max. 200 UFC/g

Coliformes totales <10 UFC/g

Salmonella Ausente en 25 g

Escherichia coli <10 UFC/g

Staphylococcus aureus <10 UFC/g

% (%) (& & @)
100% fruta liofilizada pura Sin azlcares afadidos No contiene gluten Producto hipoalergénico Libre de almendras y nueces
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FICHA TECNICADE PRODUCTO — CAMU-CAMU

CARACTERISTICAS GENERALES DATOS NUTRICIONALES POR 100 g DE POLVO
. . . . o
Humedad residual inferior al 2% A o
- Vida util de 2 afios *
67 g

R~ . Grasa total 1, —

+ 100 g de polvo liofilizado de camu-camu equivale a 870 g de fruta fresca.
*Manteniendo en empaque original en lugar fresco y libre de luz solar directa. Grasa insaturada 1.05 g _
Grasas saturadas 0,61 g —

ANTIOXIDANTES Grasa trans 0 g —

Polifenoles totales 3.728 mg EAG / 100 g Potasio 0 mg -
Carbohidratos totales 61,007 g 35%
ORAC - HL 48.166 umol ET/ 100 g
Fibras 26,41 g 19%
ORAC - FL 868 umol ET/ 100 g
Proteina 6,2 g 10%
ORACTOTAL 49.034 umol ET/ 100 g
Vitamina C 11,9 mg 500%
Hierro 2,2 mg 40%
Calcio 61 mg 26%
Fésforo 0 mg —
Magnesio 0 mg —
Valor energético 2841 keal —

** En relacion a la DDR para un adulto con dieta base de 2.000 kcal, segun CODEX Alimentarius FAO/OMS.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

POLVO

Proveemos el CAMU-CAMU liofilizado en polvo embaladas en bolsas tri-laminadas de BIOPP con "line" interno de aluminio + cajas de cartén de 62 cm x 33
cm x 20 cm con 10 kg neto

PADRON DE TAMANO DE PARTICULA (P) APLICACION — ;A QUIEN SE DESTINA? FORMA DE ALMACENAMIENTO
% Este producto se suministra listo para Almacenar en érea seca y fresca, lejos de

consumo humano; sin embargo, en su condiciones extremas de calor (T > 40 °C),
424 y>P>250p 30

empaque a granel se destina al frio (T < 10 °C) o exposicion directa a la luz
709u>P>425p 30 . . .. .

fraccionamiento o a la utilizacion como solar.
1499 u>P>710 35 ingrediente.
P>1500 5

CERTIFICACIONES DEL PRODUCTO

Kosher Halal PrimusGFS Senasag Bolivia

Producto Kosher - Producto Halal - Aprobado SENASAG (Bolivia) - PrimusGFS / GSFI - Union for Ethical BioTrade
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